Kazimierz liczy zaledwie trzy i pot tysigca
mieszkancodw. Miejscowi $miejqg sie, ze wiecej
tu zabytkéw niz ludzi, miedzy innymi diatego
miasteczku nadano status pomnika historii.

O jego wyjatkowosci stanowiq jednak nie tylko

kamienice, synagogi czy koscioty, ale przede I POLSKA - DODAJ DO ULUBIONYCH |

CO MA
PIERNIK
DO

KOGUTA

KAZIMIERZ DOLNY ZIMOWA PORA
ZMIENIA SWOJE OBLICZE.
PUSTOSZEJE, NABIERA
TAJEMNICZEGO UROKU, KURCZY SIE
DO ROZMIAROW KIESZONKOWYCH
1 ZACZYNA POLGEOSEM NUCIC
NA PROWINCJONALNA NUTE.
JESLI DOBRZE NADSTAWI SIE UCHA,
MOZNA W TEJ MELODII USEYSZEC
CICHUTKIE ,KUKURYKU!”.

tekst Kinga Blaszczyk-Wojcicka/Greenmorning.pl

Z okien piekarni Sarzynskich rozciaga si¢ panorama na najwyzszy punkt
widokowy miasta — Gére Trzech Krzyzy. Jeden rzut oka na ilo$é spacero-
wiczéw iod razu wiadomo, czy warto wyrabiaé¢ wiecej drozdzowego ciasta,
zaplataé je w ksztalt kogutéw i wstawiaé do wiecznie rozgrzanego pieca.
Whetrze lokalu jest nietypowe, z wydzielona, czescia na kawiarnie w stylu
klubowym. Latem nie ma tu gdzie wcisnaé szpilki, po sezonie robi si¢
swojsko i kameralnie. W wielkich fotelach goszcza stali bywalcy: pan
Waclaw w towarzystwie jamnika o imieniu Husar codziennie pije tu poranna
kawe, obok dwie rodziny zajete sa nurkujacym pod stotami siedmiorgiem
dzieci. Przy ladzie kolejka narciarzy zamawia $niadanie przed wyruszeniem
na oddalony o péttora kilometra stok; za nimi para staruszkéw, ktéra pro-
szac o ,to samo, co zawsze”, wychodzi z bochenkiem $§wiezego zytniego
chleba na zakwasie. Dzieki staraniom kilku pokoleri rodziny Sarzyniskich
od 40 lat nad Kazimierzem unosi sie stodki maslany aromat.

[GRUDZIEN 2015] VOYAGE 71




Renesansowy rynek w snieznej odstonie wyglada niczym z zimowej basni. Dzieci niecierpliwie czekajg na mréz, ktéry niesie obietnice dtugich §lizgdw
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Piernikowe choinki u Sarzyfskich zaczyna sie wypiekac juz w potowie
pazdziernika. Do swigt wyrasta ich caty las
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Budowniczowie przescigali sie w pomystach na ozdobne
wykanczanie fasad budynkéw. Przyktadem sq dwie kamienice
Przybytéw z wizerunkami $w. Mikotaja i $w. Krzysztofa

ZDJECIA KINGA BtASZCZYK-WOJCICKA/GREENMORNING.PL (4), MAKS SKRZECZKOWSKI
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Obok okna cukierni Sarzyriskich zaden tasuch nie przejdzie obojetnie. Co roku na wystawie pojawia sie nowa
Swigteczna kolekcja tortdw, ciastek oraz ozdobnych piernikdw. Strojq sie tez stynne koguty, ktérych w sezonie
sprzedaje sie nawet pare tysiecy tygodniowo. Imponujgca liczba, zwazywszy, ze kazdy jest wyrabiany recznie

XVII-wieczna kamienice przy ulicy Nadrzecznej kupil
w 1976 roku mistrz piekarski z Lublina Zbigniew Sarzynski,
ale to jego syn Cezary uczynil to miejsce znanym. Co prawda
dlugo opieral sie rodzinnej tradycji - skoniczyl politechnike, zos-
tal inzynierem i nie w glowie mu byly wyrabiane przez ojca
ibraci bulki oraz chleby. Zdanie zmienil dopiero po przenosi-
nach piekarni do Kazimierza Dolnego. Pokochal miasto, wie-
kowa kamienice i postanowil zwiazaé z nimi swoja, przysztosé.
W szarych latach 80., gdy nikt jeszcze nie dostrzegal potencjatu
produktéw regionalnych, zrozumial, ze figuratywne piekarstwo,
w ktérym specjalizowala si¢ cala jego rodzina, moze rozstawié
firme i okolice. Sposréd wypiekanej przez nich menazerii — droz-
dzowych rakéw, ryb, kaczek, a nawet krokodyli — wybral wzér
koguta. Objechal z nim najpierw cala Polske, a potem, przy
wsparciu Cepelii, maslane nieloty rozpiechrzly sie po swiecie;
mieli szanse zachwycié¢ si¢ nimi Brazylijczycy, paryzanie
oraz nowojorczycy, jedzono je w Wenecji i Brukseli, trafity
nawet do Bialego Domu.

A czemu wlaénie te ptaki tak przylgnely do Kazimierza?
Méwi sie, ze w zamierzchlych czasach skladano je tutaj
w ofierze, kiedy nalezalo odegnacé zly los. Kto wie, moze robila
to nawet piekna zydéwka Esterka, dla ktérej stracit gtowe
Kazimierz Wielki. Miejscowi wierza, ze to wlasnie ich miasto
bylo sceneria tego goracego (i gorszacego) romansu, zakon-
czonego narodzinami dwéch synéw: Niemira i Pelki. Jak przy-
stalo na krdla, ktéry ,,zastal Polske drewniana, a zostawil
murowana”’, wladca wybudowal dla ukochanej zamek w nie-
dalekiej Bochotnicy. Jego pozostalosci sa dzi§ mocnym punk-
tem na liScie lokalnych atrakcji. Nie kazdy orientuje sie,
jak bardzo zabiega sie tu réwniez o zimowych gosci. Od kilku

lat dziala stacja narciarska z piecioma trasami i bajecznym
widokiem na Malopolski Przelom Wisty, a kursujace po miescie
dorozki zamieniaja kola na plozy i woza chetnych po malow-
niczychtrasach wéréd wawozéw. Pensjonaty maja w ofercie wypo-
zyczalnie sanek lub biegéwek, przy niektérych powstaly nawet
sztuczne lodowiska. Najwieksza frajda jest jednak spacer
po nareszcie opustoszalym rynku, kiedy przyprészone $nie-
giem, niczym cukrem pudrem, kamieniczki do ztudzenia przypo-
minaja domki z piernika, wystawione w witrynie piekarni
Sarzynskich.

Piecze je Iga, jedna z trzech cérek Cezarego. Po $mierci ojca
wraz z siostrami i mama przejeta rodzinny interes. ,,Moje pierw-
sze podréze maja zapach chleba - opowiada. - Pamietam, kiedy
tata wzial mnie i siostre po raz pierwszy za granice, do Wenecji,
na zawody cukiernikéw oraz piekarzy. MialySmy wtedy
po siedem, osiem lat. Pojechaly$my w nagrode za pomoc
w piekarni. Tata wyznawal zasade, Zze kariere w kazdej firmie
nalezy zaczaé¢ od sprzatania, wiec w wakacje zmywalySmy
podloge i przecieraly$émy w kawiarni stoliki”. Oprécz praco-
witosci ma w genach rozmach w dziataniu, wigc wymarzylta
sobie w Kazimierzu cukierni¢ na §wiatowym poziomie.
Po studiach ruszyla w podréz po Stanach Zjednoczonych,
aby uczyé¢ sie od najlepszych w branzy. Wrécita z gtlowa pelna
pomystéw i otworzyla na pietrze piekarni Artystyczna
Pracownie Sarzynskich. Spod jej reki wychodza najwspanialsze
polskie torty weselne i kolekcje artystycznych ciasteczek.
Wymyslita tez wlasnego koguta — dla odmiany z korzennego
piernika, pieknie dekorowanego lukrem. Czy doréwna stawa
swoim drozdzowym przodkom? Czas pokaze.
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CHOINKOWE PIERNIKI DEKORACYINE

150 g cukru pudru

60 g masla

2 jajka

110 g miodu naturalnego
2V4 tyzki przyprawy

do piernika

400 g maki typu 650

30 g kakao

1lyzeczka sody

LUKIER KROLEWSKI
1jajko (samo biatko)
200 g cukru pudru

sok z éwiartki cytryny

Masto, cukier, jajka, midd i przyprawe do piernika wymiesza¢ w kgpieli wodnej
tak, by catos¢ podgrzata sie do okoto 50°C. Suche sktadniki, czyli kakao, magke

oraz sode - doktadnie potgczy¢. Dodag % tej mieszanki do cieptej masy

i wymieszac, a reszte wysypac na stolnice i wyrobic¢ ciasto. Zawing¢ je w folie
spozywczq i pozostawi¢ w loddwce na okoto 12 godzin.

Po wyjeciu z lodéwki ciasto ponownie wyrobié, nastepnie rozwatkowaé

na grubos¢ okoto 2 mm. Wykrawac z niego pierniczki o dowolnych ksztattach.
Piec je w temperaturze 175°C przez okoto 10 minut. Po ostudzeniu dekorowac

lukrem krélewskim.

Wycisng¢ sok z cytryny przez sitko, dodac do biatka i zamiesza¢. Nastepnie
dodac¢ przesiany (konieczniel) cukier puder i ucierac przez okoto 7 minut.
W lukrze nie moze by¢ najmniegjszych grudek. Powinien by¢ Isnigcy i gesty
na tyle, by mozna byto z niego wyla¢ wzdr o dowolnym ksztatcie.

KEKS Z ZURAWINA

250 g masta

120 g cukru pudru
225 g maki +11yzka

5 duzych jajek
1lyzeczka proszku

do pieczenia

2 tyzki wédki

5 kropli ekstraktu z wanilii
500 g bakalii

thuszcz i butka tarta
do smarowania formy

LUKIER
100 g cukru pudru

sok z cytryny lub pomaranczy

Biatka oddzieli¢ od zottek i wstawi¢ do loddwki. Masto o temperaturze
pokojowej ucieraé z cukrem na puszystg mase. Nie przerywajgc
ucierania, dodawac po jednym zottku, a nastepnie proszek, make,
aromat wanilii oraz alkohol. Z biatek ubi¢ sztywnq piane i delikatnie
wymieszac jq z ciastem. Bakalie (daktyle, morele, zurawine) posiekad,
obtoczyé w tyzce maki (dzieki temu nie osigdg na dnie ciasta)

i delikatnie wymiesza¢ z masg. Forme keksdwke wysmarowaé
ttuszczem i posypaé butkqg tartg. Wlaé do niegj ciasto, wyrdwnaé

je i piec przez okoto 45 minut w piekarniku rozgrzanym do 180°C.
Przed wyjeciem warto sprawdzi¢ za pomocq patyczka, czy jest dobrze
upieczone. Udekorowac lukrem dopiero po ostudzeniu.

Cukier rozetrzet z sokiem z cytryny lub pomaranczy. Gestos¢ lukru
regulowac przez dodawanie wody, jesli lukier bedzie zbyt gesty,

SPRAWDZONE PRZEZ NAS

lub cukru pudru - jesli okaze sie zbyt rzadki.

Piekarnia Sarzynskich,

ul. Nadrzeczna 6. Oprécz
stynnych kogutéw warto
sprébowac tu np. cebularzy,
kulebiakéw i kajrnakowego
sernika. W Pracowni
Artystycznej Igi Sarzynskiej
nalezy cho¢ rzuci¢ okiem
na jej piernikowq kolekcje
swigteczna.

= Www.sarzynski.com.pl

= www.art.sarzynski.com.pl
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Dom Goscinny Beitenu,

ul. Lubelska 4, miesci sie

w dawnej synagodze, pomie-
dzy Matym i Duzym Rynkiem.
Oferuje pokoje dwuosobowe
z tazienkg od 150 zt.

= www.beitenu.pl

Pod Wianuszkami,

ul. Putawska 80. Schronisko
mtodziezowe urzqdzone

w XVIl-wiecznym spichlerzu.
Do dyspozycji gosci sq pokoje

1-7-osobowe (33-50 zt/0s.).
= www.schroniska-
kazimierzdolny.pl

(@]

Kuligi po wqwozach organi-
zuje Konskie Taxi ,U Kozakéw”
z postojem przy ul. Plebanka.
Rezerwacje telefoniczne

pod numerem: 603 284 995.
Stacja Narciarska Kazimierz,
ul. Putawska 168, jest czynna
w godz. 9.00-22.00. Karnety

- od 15zt za godzine.

U stép stoku znajduje sie
wypozyczalnia sprzetu.

= www.stacjakazimierz.pl
Kiermasz Smakow
Regionalnych pod hastem
LZasmakuj w Kazimierzu”
odbedzie sie na rynku

w weekend 12-13 grudnia.
Mozna sie spodziewad
specjatdw z rdznych regio-
ndw Polski, nie tylko miejsco-
wych, a takze rekodzieta

i sztuki ludowej.

= Wwww.kazimierzdolny.pl

ZDJECIA KINGA BEASZCZYK-WOJCICKA/GREENMORNING.PL

Dzielgc sie swoimi przepisami, Iga Sarzyhska radzi: pierniki - zardwno te, ktdre postuzg do dekoracii, jak i te do jedzenia - mozna upiec nawet
miesigc wczesniej. Najlepiej przechowywac je w szczelnie zamknietym pudetku ze skdrkg pomaranczy, zeby nabraty aromatu

Sekretem idealnych koronkowych zdobier jest dobry Iukier. Trzeba uciera¢ go recznie: w makutrze lub w kubku, jak kogel-mogel.
Aby wyrysowac tak finezyjne wzory, najlepiej uzy¢é metalowej koficdwki dekoratorskiej, ale mozna tez wtozy& lukier do plastikowego

woreczka z ucigtym rogiem
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