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Sq tak piekne, ze az zal je zjesc. Podarowane komus bliskiemu powiedzq
wiecey niz stowa. Iga Sarzynska podpowiada, jak wyczarowac te cuda.
i
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Zdobimy
plerniczki

1. Lukier najwygodniej wyciska sie z malego rekawa
cukierniczego z metalows tylkg o numerze 1 lub 2.
Takie koficéwki pozwalajg na zrobienie cienkich,
subtelnych wzoréw. Jesli nie mamy rekawa ani tylek,
mozemy uzy¢ zwinietego w tutke papieru do pieczenia
lub plastikowego woreczka z odcietym rozkiem.

2. Wzor wyjdzie réwny i regularny, jesli nie bedziemy
dotyka¢ piernika metalowa koficéwka. Robimy to tylko
na poczatku i na koficu — dotykamy w miejscu, gdzie
zaczynamy wzorek, a potem unosimy i prowadzimy
linie w powietrzu, by ponownie dotkna¢ ciastka tam,
gdzie linia ma si¢ skonczy¢.

3. Barwniki do lukru najlepiej wybieraé zelowe.

Nie zmieniaja konsystencji masy i sg bardzo wydaj

— wystarczy kropelka. Mozna tez dodaé kilka

kropel soku z buraka, a kolor zmieni sie na r6zowy,
czy szezypte kurkumy, by wyszedt z6tty.

4. Masa cukrowa to prosty i bardzo efektowny
sposob na dekoracje. Watkujemy jg cienko

i wycinamy taki sam ksztalt, jaki ma ciasteczko, ktore
chcemy udekorowad. Dociskamy leciutko, ale tak,

by przykleita sie réwno na catej powierzchni. Dopdki
jest miekka, tatwo wcisngé w nig peretki lub przykleic
do niej attasowg wstazeczke.

KONTAKT DO PRACOWNI WWW.ART.SARZYNSKI.COM.PL

B




